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OBJETIVO 5.4

Desarrollar tratamientos de superficies que contribuyan a la
higienizacién/desinfeccion de superficies en contacto con
alimentos y nuevos lubricantes de base vegetal para la mejora de
la seguridad alimentaria para equipos de las salas de procesado de
pescado.

Conexién con las lineas de actuacién del plan nacional

Lineas de actuacion A2: Acuicultura sostenible, inteligente y de precision

Actuacion A2.10: Mejora de los sistemas de cultivo de bivalvos en todas las fases del proceso productivo

tanto con origen en el medio natural como en criadero mediante

I El desarrollo de nuevos procesos de gestion microbiana desde un enfoque de ecologia y biologia
de (eco)sistemas en sistemas IMTA- RAS,
Il La combinacién de nuevos materiales con tratamientos y tecnologias novedosas de
higienizacién/ desinfeccidon de las instalaciones,
II. La mejora genética
V. La implementacion de sistemas de monitorizacién poblacional y de reclutamiento larvario de
especies de interés comercial para garantizar el abastecimiento de semilla para una produccién

acuicola y marisquera sostenibles.
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Descripcion de tareas

Tarea 5.4.1 (M1-M45) — Desarrollo de materiales que contribuyan a la higienizacion/desinfeccion de
superficies en contacto con alimentos en las salas de procesado de pescado — Superficies
antimicrobianas basadas en la funcionalizacidn de materiales, como materiales poliméricos y acero, con
compuestos bioactivos de origen natural.- Desarrollo de lubricantes de base vegetal alternativos a los
petroquimicos para la mejora de la sostenibilidad ambiental y seguridad alimentaria.

Responsable: UPV5

Participantes: UPV5 y CSIC1

Resultado: Se trabajo en la inmovilizacion de eugenol y vainillina sobre acero inoxidable, utilizando
pretratamientos de activacidn y pasivacion junto con quimica de trialcoxisilanos. Los andlisis realizados
con microscopio FESEM vy difraccidon de rayos X mostraron que estos tratamientos iniciales no fueron
suficientes, por lo que se estudio el efecto del pulido en la eficacia de anclado. Los resultados indicaron
que las superficies pulidas incrementaron el contenido de materia organica, sugiriendo una inmovilizacion
adecuada.

Las superficies funcionalizadas redujeron en mas del 90% la adhesion celular de S. epidermidis y E. coli, lo
que sugiere su potencial antimicrobiano. También se inicié la inmovilizacién de timol, carvacrol y
cinamaldehido sobre superficies pulidas, mostrando efectividad frente a E. coli y S. epidermidis.
Proximamente, se evaluard su eficacia contra otros microorganismos relevantes, como Listeria
monocytogenes. Ademas, se probd una segunda estrategia para inmovilizar vainillina en placas de acero
inoxidable recubiertas con silice, logrando también inhibir el crecimiento de S. epidermidis. Sin embargo,
la funcionalizacion de policarbonato no ha sido exitosa hasta ahora. Estos avances evidencian el potencial
de las superficies funcionalizadas como herramientas antimicrobianas. También se estudié los lubricantes
vegetales como una alternativa sostenible a los petroquimicos, con mejor rendimiento, biodegradabilidad
y seguridad. Se demostré que los lubricantes vegetales pueden igualar o superar a los convencionales,
reduciendo riesgos ambientales y de salud.

Grado de consecucion: 75%

Impacto: Presentacion oral en la lll Jornada de Investigacion en Ciencia y Tecnologia de Alimentos (2023),
en la Universitat Politecnica de Valéncia. Se prepard un diptico para la difusidn del proyecto y se llevd a
Alibetopias (2023).



