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ANTES DE COMENZAR 
NUESTRA AVENTURA...

a lo largo del cómic encontraréis estos símbolos

¡esto quiere decir que en ese lugar hay 
objetos interactivos!

para poder interactuar con ellos
 os recomendamos que descarguéis este lector de pdf 

gratuito que ofrece adobe, os dejamos un enlace aquí abajo.

¡¡¡ahora solo nos queda disfrutar y aprender!!!

Obtener ADOBE READER

https://www.adobe.com/es/acrobat/pdf-reader.html

ctrl + c (copiar enlace)
ctrl + v (pegar en tu navegador)

también puedes 
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¿QUÉ ES ESO?

¡parecen 
ovnis!
¿O son 
barcos?

son viveros de 
acuicultura y 

sirven para criar 
peces para 

consumo humano.
Como estos, 
hay también 

en campello, 
altea o 
calpe

¡hALA!

ACUICULTURA EN la comunidad VALENCIAna

un precioso día en la 
DESEMBOCADURA del río 

segura en guardamar del 
segura...

unos niños paseaban con su 
madre cuando divisaron unas 

extrañas estructuras 
en el mar...
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¿Y QUé 
TIPO DE 
PECES 

SE CRÍAN 
AHÍ?

ESPECIALMENTE LUBINA, CORvINA O DORADA

¿queréis ver 
cómo son? ¡¡¡ 

Sííí
!!!

entonces vamos a visitar a Kilian, que es el director de la empresa 
dónde empieza todo el proceso

¡buenos días, 
esther! ¿qué 
hacéis por 

aquí?

buenos días, kilian, 
veníamos a ver cómo se 
crían los peces en una 

instalación 
de acuicultura

¡QUÉ buen 
plan! 
pasad 
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ahora mismo las 
técnicos están con 

las tareas de
control de calidad

AQUÍ OS DEJO 
CON LAURA Y 

MARINA, DOS DE 
LAS TÉCNICOS
 DE CALIDAD

genial, así 
los niños 

aprenderán 
un montón

ENCANTADA,
YO SOY 
MARINA

HOLA CHICOS, 
YO SOY 
LAURA

bienvenidos, 
en este laboratorio 

nos encargamos 
de la crianza de peces 

desde su eclosión
 hasta que se comercializan
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¿y cómo
se crían?

el primer paso es
 obtener los huevos 
de los que nacerán 

las larvas. 
los huevos 

los obtenemos 
de reproductores

mirad, 
con la lupa 

podemos ver 
cómo son

¡¡qué chulo!!

a ver

cuando 
eclosionan 
los huevos, 

las larvas se 
pasan a 
tanques

 como estos

wow, ¡qué 
pequeñas 

son!
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los primeros días estas larvas no 
comen porque tienen la boca y el 

ano cerrados, se alimentan 
de su saco vitelino.

alrededor de los 50 días de vida, 
cuando son juveniles, se pasan a 
tanques de pre-engorde y a los 

8-10 meses a los viveros flotantes 
que vemos en el mar

¿y qué 
comen?

¡jiji!
hambur-
guesas
 seguro 
que no

CUANDO EMPIEZAN A COMER, LOS 
ALEVINES SE ALIMENTAN DE 

ROTÍFERO Y artemia.       
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CUANDO CRECEN, COMEN               DISEÑADOS 
POR NUTRICIONISTAS ESPECIALIZADOS 

PARA ASEGURAR QUE CUBREN SUS NECESIDADES 
NUTRICIONALES...

MIRAD, ESTO DE AQUÍ ES UN 
DISPENSADOR AUTOMÁTICO CON EL 
QUE SUMINISTRAMOS EL PIENSO 

VARIAS VECES AL DÍA

¡hala! se parece 
al pienso de mis 

perros...

¿el agua de los 
tanques

 es dulce 
o salada?
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EL AGUA DE ESTOS TANQUES
 ES SALADA, POR SUPUESTO,

 YA QUE ES LA MISMA 
QUE LA DEL 

MAR MEDITERRÁNEO

Y YA QUE ESTÁIS AQUÍ...
¿NOS AYUDÁIS A REALIZAR EL 

CONTROL DE CALIDAD DEL AGUA?

¡¡claro!!

¡eso está
hecho!

claro, si el 
agua está muy 
caliente los 

peces no 
pueden vivir...
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y la propiedad 
química más 
relevante es 
la salinidad

¿y es la misma 
sal que 
usamos 

nosotros?

Al final del ciclo de cultivo, cuando las 
Doradas tienen unos 16 meses o pesan 

unos 400 gramos, se procede a su 
despesque para su posterior 

comercialización

Si consumes sal marina como 
la de las Salinas de Santa 

Pola, sí
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¿vamos a la 
pescadería a 

ver los 
pescados 
criados 

en el Mar 
Mediterráneo?

¡¡¡vale!!!

¡¡adiós!!

tras despedirse, llegan a 
la pescadería local

¡buenos días, 
toni!

Qué alegría 
volver a

 veros, ¿qué 
os apetece 
comer hoy?
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¿Qué son estas 
etiquetas al lado 

del pescado?

PUEES...
¡¡ yo quiero dorada o 

lubina, Me encantan con 
eneldo y perejil !!

¡¡YO prefiero corvina 
con pimienta!!

PERFECTO, AQUÍ 
TIENE SU CAMBIO

¡OÍDO 
COCINA!
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la Comunidad Valenciana es la mayor productora de acuicultura 
de peces en España, las instalaciones de acuicultura se 

encuentran tanto en Valencia como en Castellón y alicante.

https://servicio.pesca.mapama.es/acuivisor/ pag. 12

MAR MEDITTERÁNEO

LA COSTA BLANCA

Aquí podréis encontrar algunas de 
las instalaciones de acuicultura
activas a día de hoy en la comunidad 
valenciana pinchando en las distintas 
provicincias

fecha 10/2024

río segura

tabarca

ilsa columbretes



DORADA LUBINA CORVINA
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Los datos proporcionados anteriormente se refieren a los máximos que pueden 
alcanzar estas especies en el medio natural.

los peces en cultivo suelen estar entre 15 y 18 meses y su peso varía entre 400 g
 y 1 kg aproximadamente



Los rotíferos son unos animales acuáticos 
microscópicos.

Se utilizan en las instalaciones de acuicultura para 
la alimentación de las larvas de peces.

Artemia

Rotífero
¿quÉ es?
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¿Por qué el agua de mar es salada?

Los océanos cubren cerca del 70% de la superficie de la Tierra y alrededor del 
97% de toda el agua presente en nuestro planeta es agua salada. Aunque tiene 
numerosos elementos disueltos, el cloruro de sodio, es decir, la sal común, 

es el más abundante.

El nivel de salinidad no es el mismo en todos los océanos y mares del 
mundo. Por ejemplo, las aguas del Mar Caspio tienen

unos 12 gramos de sal disuelta por litro de agua (casi dulce), 
mientras que el Mar Muerto puede alcanzar hasta 370 gramos por 
litro. Las aguas del mar Mediterráneo rondan los 36-39 gramos por 

litro y las del océano Atlántico se sitúan entre los 33 y los 36. 

Esto es debido a la que la salinidad de las diferentes masas de agua 
de nuestro planeta depende de varios factores como la cantidad de 

agua que se evapora, el aporte de ríos o de las precipitaciones o 
incluso la temperatura, la cual modifica la solubilidad del agua.

La dorada, lubina y corvina son especies eurihalinas, esto quiere 
decir que son capaces de vivir y crecer en condiciones de salinidad 
muy diferentes. En el medio natural, cuando son juveniles, pueden 
vivir zonas como desembocaduras de ríos donde el agua es casi 
dulce. Cuando son adultos se mueven a zonas más profundas con 

salinidades más altas.
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¡¡¡DATO CURIOSO!!

¿ a que no 
sabías que...?



ES

CE
12.08840/CA

Zona de captura:
Mar Mediterráneo
Santa Pola

Denominación comercial: Dorada

Denominación científica: Sparus aurata

Método de producción: Modo de presentación:

FAO

Entero

SBG

País de origen: España

Conservar entre 0 y 4 ºC

Peso Neto:

9 kg

Fecha envasado:

22/02/2024

LOTE: SM856794

Cría
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¿QUÉ INFORMACIÓN PUEDO ENCONTRAR EN EL ETIQUETADO 
EN PRODUCTOS DE LA PESCA?

¿Qué significa este sello? 

DENOMINACIÓN
de PRODUCCIÓN

DENOMINACIÓN
CIENTÍFICA

DENOMINACIÓN
 COMERCIAL



pag. 17

Guión y Concepto Narrativo:
Marina Cano Lamadrid ,Kilian Toledo ,Esther Sendra Nadal

Diseño artístico:
 María Lucía Mosca

Supervisión y coordinación:
 Marina Cano Lamadrid ,Kilian Toledo ,Esther Sendra Nadal

 

Financiación

Este cómic forma parte del programa ThinkInAzul y ha sido apoyado por 
MCIN con fondos de la Unión Europea NextGenerationEU (PRTR-C17.I1) y por 
la GeneralitatValenciana (GVA-THINKINAZUL/2021/019; investigadora principal: 

Esther Sendra Nadal, UMH).

Agradecimientos Especiales

Agradecimientos especiales a Victoria UPV por el asesoramiento previo 
para la búsqueda de la diseñadora.

Derechos y Licencias

Licencia: Este cómic se publica bajo la licencia “ CC BY-NC-ND 4.0”

F IN
c r é d i t o s

Instituto de Investigación e Innovación Agroalimentaria y Agroambien-
tal (CIAGRO-UMH), Universidad Miguel Hernández, Carretera de Beniel, 

km 3.2, 03312, Orihuela, Alicante, Spain

Departamento de Ciencias Marinas y Biología Aplicada, Universidad de 
Alicante, Alicante, España

Instituto de Investigación e Innovación Agroalimentaria y Agroambien-
tal (CIAGRO-UMH), Universidad Miguel Hernández, Carretera de Beniel, 

km 3.2, 03312, Orihuela, Alicante, Spain

Departamento de Ciencias Marinas y Biología Aplicada, Universidad de 

Alicante, Alicante, España

1

1

1

1

12

2

2

12

Conselleria d’Educació, Cultura, 
Universitats i Ocupació

MINISTERIO
DE CIENCIA, INNOVACIÓN
Y UNIVERSIDADES

GOBIERNO
DE ESPAÑA


	página 1
	página 2
	sección 1
	sección 2
	sección 3
	página 3
	página 5
	página 4
	sección 4
	sección 5
	sección 4

	PINCHA AQUI: 
	sección explicativa: 
	Botón 2: 
	larvas boton 2: 
	larvas: 
	larvas 2: 
	larvas 3: 
	Botón 45: 
	Botón 16: 
	pala: 
	diálogo amarillo: 
	diálogo rojo: 
	diálogo azul: 
	activación amarillo: 
	activación azul: 
	activación rojo: 
	rojo: 
	amarillo: 
	azul: 
	Botón 64: 
	imagen pescado: 
	Botón 93: 
	etiqueta pez: 
	calpe: 
	sagunto: 
	burriana: 
	nules: 
	altea: 
	villajoyosa: 
	santa pola: 
	campello: 
	calpe 2: 
	sagunto 2: 
	burriana 2: 
	nules 2: 
	altea 2: 
	villajoyosa 2: 
	santa pola 2: 
	guardamar 2: 
	campello 2: 
	home: 
	CASTELLÓN: 
	ALICANTE: 
	VALENCIA: 
	guardamar: 
	ver más: 
	Botón 42: 
	Botón 41: 
	Botón 40: 
	dorada: 
	lubina: 
	corvina: 
	Botón 34: 
	lubina 3: 
	corvina 3: 
	dorada 3: 
	corvina 2: 
	dorado 2: 
	lubina 2: 
	Botón 35: 
	artemia que es: 
	Botón 92: 
	Botón 90: 
	Botón 89: 
	home 4: 
	form 1: 
	from 2: 
	home 5: 
	denom: 
	 comercial: 
	 cientifica: 

	denom producción: 
	comercial : 
	cientifica: 
	producción: 
	sello: 
	tratamientoooooç: 
	código fao: 
	zona faooo: 
	zona fao 2: 
	tratamiento: 
	codigo: 
	zona fao: 
	comercial 2: 
	cientifica 2: 
	producción2: 
	Botón 91: 


