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OBJETIVO 3.3

Generar nuevos ingredientes para piensos de acuicultura a partir de la valorizacion de descartes de
la pesca y otros productos y subproductos de origen vegetal o animal con el fin obtener compuestos
de interés para la salud y la nutricién de las especies cultivadas.

Conexidn con las lineas de actuacidon del plan nacional

Lineas de actuacion A2: Acuicultura sostenible, inteligente y de precisién

Actuacion A2.13: Generacion de nuevos ingredientes para piensos de acuicultura a partir de la
valorizacion de descartes de la pesca y otros subproductos de origen vegetal o animal con el fin
obtener mediante la aplicacion de herramientas biotecnoldgicas compuestos de interés para la salud

y la nutricion de las especies cultivadas.

Descripcion de tareas

Tarea 3.3.1. (M1-M36) — Valorizar descartes y subproductos de las industrias pesquera y carnica —
Se valorizardn los descartes y subproductos de las industrias pesquera y carnica mediante el
desarrollo de tecnologia basada en hidrdlisis enzimatica para la producciéon sostenible de
concentrados de péptidos bioactivos y aminodcidos libres con propiedades nutricionales vy
fisiolégicas beneficiosas para la salud, y con sabor y palatabilidad adecuados para su uso como
ingredientes en piensos de acuicultura. Para ello se optimizard la produccién de hidrolizados
enriquecidos en péptidos bioactivos con destacadas actividades de tipo antiinflamatorio,
antioxidante y antimicrobiano, para analizar posteriormente posibles efectos beneficiosos “in vivo”,
mediante el empleo de diferentes indicadores moleculares, metagenémicos y de comportamiento
del estado metabdlico y de bienestar de doradas en cultivo. Por otra parte, también se desarrollaran
hidrolizados proteicos con alto contenido en aminodacidos libres, que aseguren una alta
biodisponibilidad, para la sustitucidon parcial de la harina de pescado y valorar su eficiencia en

ensayos de laboratorio y pruebas “in vivo” de crecimiento en camardn.
Responsable: CSIC6
Participantes: CSIC1, CSIC8, UPV9, CSIC7

Tarea 3.3.2. (M3-M20) — Acidos grasos de invertebrados — Se estudiard el rol de invertebrados
acudticos como generadores de acidos grasos esenciales con vistas a su posible inclusidn en piensos
o como alimento directo. Se abordara el estudio de los mecanismos moleculares que explican la
biosintesis de lipidos fisiolégicamente esenciales, como LC-PUFAs y VLC-PUFAs, en invertebrados

acudticos, especialmente anélidos y crustaceos, con el fin de establecer las condiciones de cultivo
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que favorezcan la activacion de las rutas biosintéticas, contribuyendo a la generacién de biomasas
de alto valor nutricional (ricas en acidos grasos esenciales) que pueden utilizarse “per se” o en
piensos, como ingredientes. Se hara especial énfasis en los efectos de la temperatura como factor
modulador, entre otras cosas por las posibles implicaciones que pudiera tener en escenarios de
cambio climdtico asociados al uso de invertebrados en sistemas de acuicultura multitréfica

integrada.
Responsable: CSIC8
Participantes: UA3

Tarea 3.3.3. (M6-M36) — Inclusion en piensos de ingredientes funcionalizados — Se estudiard la
inclusion en piensos de ingredientes funcionalizados con antimicrobianos de origen natural sobre
particulas de o6xido de silicio, arcillas y celulosa, con mejor conservacidn y beneficiosos para la salud
y produccion de especies cultivables. Se propone por una parte la estabilizacién de antimicrobianos
de origen natural tanto por encapsulaciéon en nanoarcillas, como por inmovilizacidn en particulas de
oxido de silicio amorfo y/o celulosa cristalina. Se estudiara la inclusidn en piensos de ingredientes
funcionalizados con antimicrobianos de origen natural sobre particulas de dxido de silicio, arcillas y
celulosa. Los antimicrobianos encapsulados o inmovilizados seran incluidos en la formulacién de
piensos que se utilizardn en la alimentacién de langostino blanco (Penaeus vannameij) y dorada
(Sparus aurata), tras la alimentacion de estas dos especies con los piensos disefiados se determinara
el efecto de la suplementacién sobre el crecimiento, la reproduccién y el estado de salud de los
ejemplares. En paralelo a estas experiencias, se evaluara si la incorporaciéon de antimicrobianos
naturales encapsulados o inmovilizados a la formulacién de piensos tiene algun efecto en la

prevencion del desarrollo de microorganismos, y especialmente mohos productores de micotoxinas.
Responsable: UPV5

Participantes: UPV9, CSIC1



